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Abstract

Delta Presto SMEs is a SMEs that is engaged in the production of processed Bandeng fish. The products
sold are fried bandeng fish, presto bandeng fish, bandeng fish brains, smoked bandeng fish. The
problems experienced by SMEs are for presto bandeng fish products, the vacuum sealer owned by SMEs
is old and often damaged, the suction power is low so the products can not last long, only about 7 to 9
days. The second problem is that the box used as packaging for fried bandeng fish is not laminated so
that the oil seeps out of the box and the box packaging becomes oily on the top and bottom. To overcome
these problems, a new vacuum sealer was procured and also a packaging design using a laminated box.
The results of the new vacuum sealer can make the product last longer between 2 to 3 months because
the suction power is stronger, besides that it also speeds up the production process because it can be
used to vacuum two packs of pressure bandeng fish. The results of the laminated box design can improve
the aesthetic appearance of the fried bandeng fish box.
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1. Pendahuluan

Pandemi Covid-19 terjadi diseluruh dunia, tidak terkecuali di Indonesia. Covid-19 ini
menelan korban yang tidak sedikit. Untuk menekan penyebaran yang lebih cepat maka
pemerintah memberlakukan PSBB (Pembatasan Sosial Berskala Besar). Dengan adanya
PSBB, sekolah diharuskan meliburkan siswanya dari tingkatan Sekolah Dasar sampai dengan
Perguruan Tinggi. Dengan liburnya sekolah menyebabkan rentetan usaha terkait di sekitar
sekolah ikut terimbas. Bagi dunia usaha dihimbau untuk melakukan WFH (Work From
Home). Toko-toko banyak yang tutup karena tidak ada orang yang keluar rumah atau

memang dilarang keluar rumah, usaha transporasi umum dilarang beroperasi sementara,
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restoran diharuskan membatasi usaha hanya boleh drive thru dan tidak boleh menerima
makan di tempat. Kondisi ini menyebabkan ekonomi masyarakat menjadi terhambat. Omset
UKM menurun drastis bahkan banyak juga yang terpaksa menutup usahanya karena
distributor hasil produksinya tutup. Salah satu UKM yang terimbas adalah UKM Olahan Ikan
Bandeng yang didirikan oleh Bapak Rio Untoro. Sebelum terjadinya Pandemi Covid-19
penjualan per bulan rata-rata mencapai 1.237 ekor. Sejak terjadinya pandemi covid-19 ini
penjualan menurun drastis menjadi rata-rata 386 ekor per bulan atau turun sekitar 69%,

dengan kata lain tinggal 31% saja. Hal ini tentu sangat menekan kehidupan UKM.

Selain masalah penjualan yang menurun, permasalahan lain yang terjadi dari UKM ini
adalah alat vacuum sealer yang sudah tua/usang, alat vacum sealer yang juga sudah tua dan
sering rusak, daya hisap vacuum sealer yang rendah menyebabkan bandeng tidak tahan
lama, hanya mampu bertahan sekitar 7 sampai 9 hari, disamping itu juga alat vacuum sealer
yang kecil hanya mampu dipakai untuk memvakum 30 ekor bandeng. Permasalahan
berikutnya, kardus yang digunakan sebagai kemasan bandeng goreng tidak menggunakan
laminasi sehingga kotak menjadi sangat berminyak dan terlihat kotor.

Untuk mengatasi permasalahan yang ada maka dilakukan pengadaan alat vacum sealer
agar bandeng presto bisa dikemas dengan baik dan awet karena vacum seler yang ada
sekarang dayanya terlalu kecil sehingga daya serap kurang maksimal yang menyebabkan
produk kurang tahan lama dan juga pemakaian tidak dapat lebih dari 30 ekor karena sealer
tidak kuat dan akan rusak. Kemasan dengan laminasi yang menarik agar menarik minat
konsumen untuk membeli dan sebagai penciri dari produk UKM ini. Berikut adalah alat

produksi yang digunakan selama ini.

Gambar 1 Vacum Sealer (Lama)
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Gambar 3. Kardus kemasan tampak luar

Jika melihat manfaatnya yang luar biasa terhadap kesehatan maka ikan bandeng ini
sebetulnya dibutuhkan oleh banyak orang.. Zat gizi utama pada ikan antara lain protein,
lemak, vitamin dan mineral. Melihat potensi usaha pengolahan ikan bandeng ini dimana
sejalan dengan program pemerintah untuk meningkatkan konsumsi ikan maka untuk
mempeluas usahanya, UKM ini memerlukan peralatan yang layak dan memadai maka sangat
dimungkinkan omset usaha dapat meningkat lagi. Dengan PKM ini, diharapkan UKM bisa
bangkit kembali dari keterpurukan yang disebabkan Covid 19.

2. Metode

Pihak yang terlibat dalam program ini adalah Tim PKM-Untag Surabaya, Mahasiswa Untag
Surabaya, LPPM Untag Surabaya dan UKM Olahan ikan Bandeng, yaitu UKM Delta Presto,

Sidoarjo.

Metode dan tahapan dalam penerapan teknologi yang ditawarkan untuk menyelesaikan

permasalahan kepada UKM yaitu :
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1. Pengadaan alat vacuum sealer yang dayanya lebih besar dan kapasitas lebih besar

2. Pengadaan kemasan untuk packing dengan tampilan menarik dan laminasi.

3. Hasil dan Diskusi

Kegiatan pertama yang dilakukan untuk membantu UMKM Delta Presto adalah dengan
melakukan pengadaan alat vacuum sealer. Dengan menggunakan alat vacuum sealer yang
baru, kualitas kemasan bandeng presto vakum menjadi lebih baik karena alat yang baru
memiliki daya hisap yang lebih kuat dibandingkan alat sebelumnya. Menggunakan alat
vacuum sealer yang lama, produk bandeng presto vakum bertahan sekitar 7 sampai 9 hari,
sedangkan menggunakan alat vacuum sealer yang baru, produk bandeng presto vakum dapat
bertahan selama 2 sampai 3 bulan. Selain itu proses pengerjaan menggunakan alat vacuum
sealer baru lebih cepat karena sekali jalan, mesin dapat memvakum 2 ekor bandeng sekaligus
(2 kemasan vakum) sedangkan menggunakan alat vacuum sealer yang lama, bandeng yang
bisa divakum hanya satu dan itupun perlu proses merapikan plastik vakumnya dulu sebelum
mesin dijalankan. Disamping keunggulan yang dimiliki oleh alat vacuum sealer baru, ada sisi
kelemahannya yaitu bentuk bandeng presto kemasan vakumnya tidak rapi jika dibandingkan
alat vacuum sealer yang lama. Tetapi sejauh ini tidak ada komplain dari pelanggan, justru

pelanggan lebih menyukai kemasan vakum menggunakan alat yang baru.

Gambar 4. Alat Vacuum Sealer (Baru)

Selain serah terima alat vacuum sealer, tim PKM juga melakukan serah terima kemasan

box laminasi bandeng presto.
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Gambar 5. Box kemasan laminasi bandeng presto tampak dalam

Gambar 6. Box kemasan laminasi bandeng presto tampak luar

Menggunakan kemasan yang berlaminasi membuat penampilan kotak bandeng goreng

menjadi lebih bersih karena tidak ada noda minyak diatasnya.

4. Kesimpulan

Pelaksanan program kemitraan masyarakat di UKM Delta Presto Sidoarjo yang telah
terealisasi adalah pengadaan alat vacuum sealer dan kemasan box laminasi bandeng presto.
Menggunakan alat vacuum sealer yang baru membuat produk bandeng presto kemasan

vakum menjadi tahan lebih lama. Penggunaan kemasan box laminasi untuk kemasan
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bandeng goreng menjadikan penampilan kotak menjadi lebih bersih dibandingkan dengan

menggunakan box kemasan lama yang tidak berlaminasi.
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